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Nr 707/BZ/22 Oleénica, 17 pazdziernika 2022r.

(Miejscowos¢ i data)

Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-i) Panstwowego Wojewodzkiego/
Powiatowego/ Granicznego™ Inspektora Sanitarnego w Olesnicy.

Krystyna Blach -starszy instruktor higieny z upowaznienia nr 18, nr rej 711/2022

Marta Zbieranska Asystent BZZiPK z upowaznieniem nr 88, nr rej 7 12/2022

(imig i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowaznien do czynnosci kontrolnych)

Kontrolg przeprowadzono na podstawie art. 4.art 5 ustawy z dnia 14 marca 1985 1. 0 Pafistwowe]
Inspekcji Sanitarnej (Dz. U. 22021 r., poz. 195 z pbzn. zm.)V, w zwigzku z art. 67§ 1,art. 688§ 112
ustawy z dnia 14 czerwca 1960 r— Kodeks postgpowania administracyjnego (Dz. U. 2022 1. Poz. 2000

Y. Sposéb przeprowadzania Kkontroli okresla Procedura urzgdowej kontroli zywnosci oraz materiatow
i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig PK/BZ/01 okresSlona w zarzadzeniu nr 291/19
Gloéwnego inspektora Sanitarnego z dnia 13 grudnia 2019r. W sprawie procedury przeprowadzania
urzgdowej kontroli Zywnosci oraz materialow i wyrobow przeznaczonych do kontroli z zywnoscig.?

Na podstawie art.48 ustawy z dnia 6 marca 2018 r. — Prawo przedsigbiorcow (Dz. U. z 2021r. poz. 162
z pozn. zm.)V"") oraz na podstawie art. 9 ust. 4 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE)
2017/625 z dnia 15 marca 2017 . W sprawie kontroli urzedowych i innych czynnosci urzedowych
przeprowadzanych w celu zapewnienia stosowania prawa Zywnosciowego i paszowego oraz zasad
dotyczacych zdrowia i dobrostanu zwierzat, zdrowia rodlin i $rodkéw ochrony roslin, zmieniajace
rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 999/2001, (WE) nr 396/2005, (WE) nr
1069/2009, (WE) nr 1107/2009, (UE) nr 1151/2012, (UE) nr 652/2014, (UE) 2016/429 i (UE)
2016/2031, rozporzadzenia Rady (WE) nr 1/2005 i (WE) nr 1099/2009 oraz dyrektywy Rady
08/58/WE, 1999/74/WE, 2007/43/WE, 2008/119/WE i 2008/120/WE, oraz uchylajace rozporzgdzenia
Parlamentu Europejskiego 1 Rady (WE) nr 854/2004 i (WE) nr 882/2004, dyrektywy Rady
89/608/EWG, 89/662/EWG, 90/425/EWG, 91/496/EWG, 96/23/WE, 96/93/WE i 97/78/WE oraz
decyzje Rady 92/43 8/EWG (rozporzadzenie W sprawie kontroli urzedowych) (Dz. Urz. L 95

2 07.04.2017, str. 1) —nie dokonano zawiadomienia o zamiarze wszczecia kontroli

L. Informacje ogolne dotyczace kontrolowanego zakladu.
1. Zaklad: Kuchnia Miejskiego Osrodka Opieki Spolecznej
ul. Armii Krajowej 2, 56- 400 Olesnica
(pelna nazwa, wszystkie niezbegdne dane dotyczqce identyfikacji zaktadu) (adres)

1) Kazdorazowo nalezy wskazac obowiazujacy publikator ustawy

2) Kazdorazowo nalezy wskazac obowigzujace zarzadzenie Glownego Inspektora Sanitarnego okreslajace t¢ procedure

wraz z jego zmianami.
Wtz 1A
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NIP 911 13 43 400

Zaklad objety nadzorem na podstawie: nr 287/18 z dnia 04 wrzesnia 2018r
(podaé nr decyzji lub wpisu do rejestru)

2. Kierujgcy zakladem: Janusz Marszalek - Dyrektor MOPS
Pani Sylwia Kicula — kierownik kuchni

(imig i nazwisko, stanowisko)
3. Przedstawiciel zakladu:
Pani Sylwia Kicula — kierownik kuchni

(imig i nazwisko, Stanowisko)

Bez udziatu $wiadka
(osoby przywolane przez strony na swiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)

4. Zakres przedmiotowy kontroli: kontrola kompleksowa w oparciu o arkusz oceny zaktadu produkcji

Zywnosci
5. Wyposazenie uzyte podczas kontroli: nie uzyto.

II. 1. Opis stanu faktycznego (charakter dzialalnosci zakladu, liczba pracownikéw i inne informacje
charakteryzujqgce zaklad).

1. W zaktadzie prowadzona jest dziatalnos$¢ w zakresie produkeji i konsumpcji positkéw (tj. $niadanie,

obiad , podwieczorek) dla dzieci uczeszczajacych do Publicznego Przedszkola » Zielone Ogrody *’

zlokalizowanego na 1 pigtrze budynku w ilosci maksymalnej 100 positkéw dziennie oraz w ilosci

maksymalnej 220 obiadéw dla podopiecznych MOPS korzystajacych z polaczonej z blokiem zywienia

stoldwki oraz stotowki wydzielonej dla senioréw na drugim pietrze.

Blok zywienia zorganizowany jest w obiekcie nalezacym do Miejskiego Osrodka Opieki Spotecznej

w Olesnicy.

2.W stotowce zatrudnionych jest jedenastu pracownikéw (tj. pie¢ w kuchni, Jjeden magazynier oraz
Jjeden pracownik ds. Zywienia oraz dwoch uczniéw) - przedtozono do wgladu aktualne orzeczenia

lekarskie wydane do celow sanitarno-epidemiologicznych.

3.W dniu kontroli w stotéwee przygotowywane sg positki dla 2 dzieci przebywajacych w przedszkolu
oraz 196 obiadow dla podopiecznych MOPS w tym 50 (w tym 15 positkéw lekko strawnych) obiadow

dla senioréw oraz 17 positki dla osob mieszkajacych w mieszkaniach chronionych. Przygotowywane
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sa kanapki i przekaski w ilodci 50 sztuk dla placowek ,,Bratnia dton” placowka wsparcia dziecigcego
ul. Miynarskiej 25 oraz ,,Mikser” ul. Lwowska 25.

Dzienna stawka zywieniowa dla przedszkola wynosi okolo 824 7 (Srednia stawka za miesiac

wrzesien) dla podopiecznych MOPS, dla senioréw okoto 6,42 zi ($rednia stawka za miesigc

wrzesien).

4.W zakladzie przechowywane sg probki pokarmowe przez okres 72 godzin w ilosciach 150 g w
wydzielonym urzadzeniu w kuchni (lodowka).

Do przedszkola positki wydawane sg w godzinach: $niadanie o godzi. 8 %°, obiad oraz podwieczorek
0 godz. 129 natomiast obiady dla podopiecznych MOPS oraz senioréw wydawane sg od godz. 11 Ydo

godz. 13%

5. Jadtospisy w zakladzie ukladane sa dla przedszkola w oparciu o Rozporzadzenie Ministra
7drowia z dnia 26 lipca 2016 r w sprawie wymagan jakie musza spetnia¢ $rodki spozywcze stosowane
w ramach zywienia zbiorowego dzieci i mlodziezy w tych placowkach .

Do uktadania jadtospisow oraz obliczania kalorycznosci wykorzystywane sa niezbedne informacje
zawarte w opracowanym programie z Instytutu Zywnosci i Zywienia

- Zywienie w przedszkolu w praktyce- K. Wolnicka, A. Taraszewska, J. Jaczewska-Schuetz, M.
Korolczyk-Kowalczyk

- Normy pokarmowe W zywieniu dzieci w wieku przedszkolnym zgodnie z zaleceniami instytutu
zywnosci 1 zywienia

- jadtospisy dla dzieci W wieku przedszkolnym . Opracowanie zgodne z zasadami prawidtowego
zywienia

- propozycje positkow dla dzieci w przedszkolu

- strony internetowe ,,Zywienie dzieci w przedszkolu"

Literatura wykorzystywana do uktadania jadtospisow dla seniorow i podopiecznych MOPS:

-, Zywienie w wieku starszym” — LEXDRUK

-, .Dieta seniora” — PZWL Ewa Jarosz

- Zywienie zbiorowe” - jadtospisy, diety 1 receptury dla domu pomocy spotecznej, szpitali,
internatow. Wydawnictwo LEXDRUK

Na korytarzu w przedszkolu wywieszony jest jadiospis dostepny dla rodzicow oraz W stolowce
wywieszony jest jadlospis dostepny dla podopiecznych MOPS i senioréow. W jadlospisie przy
produktach zawierajacych w swoim skladzie substancje lub produkty powodujace alergie sa wypisane
numery alergenow wchodzacych w skiad danego produktu co jest zawarte W wywieszonej przy
jadtospisie tabeli, gdzie wypisana jest grupa produktéw i wystgpujace W niej alergeny .

Ponadto w jadtospisie wypisane s3 wielkosci porcji positkow.

W czasie kontroli oceniono wyzywienie dzieci w dniu kontroli:
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- Sniadanie: Herbate owocowa, chleb pszenny, safate, pomidora, jajko na twardo, gomasio sezamowe,
szynka drobiowa, czerwona papryka, szczypiorek oraz marchewka w stupkach.

- Obiad: Zupa z fasoli szparagowej z ziemniakami i natka pietruszki, makaron z sosem szpinakowym,
kompot malinowy, sur6wka z marchewki i ananasa

- podwieczorek: banan

Podana przy kazdej potrawie podano wielkosé porcji na jedng osobg oraz zawartosci alergenéw w
danym positku.

Oceniony jadlospis z dnia 17 pazdziernika 2022r. jest ulozony zgodnie z zasadami racjonalnego
zywienia. Zupy przygotowywane s3 na wywarach nie sg zabielane. Kompoty sa dostadzane za pomocg

cukru lub miodu nie przekraczajac 5g.

Przedlozono réwniez jadlospis dotyczacy serwowanych obiadéw dla senioréw oraz podopiecznych
MOPSU w dniu kontroli serwowano: zupe z fasolki szparagowej z ziemniakami i natkg pietruszki na
drugie danie podany byt makaron z sosem szpinakowym oraz kompot malinowy i na deser jablko.

Przeprowadzono réwniez identyfikowalnosé positku: makaron z sosem szpinakowym — stanowi to

zalacznik do protokotu nr 2

6. Zaklad  posiada opracowana instrukcje  badania potraw nietrwatych mikrobiologicznie
dotyczy satatek i suréwek (jeden raz  w roku wyrdb  gotowy  nietrwaly mikrobiologicznie
bedzie przekazywany do akredytowanego laboratorium w  celu przeprowadzenia badan
mikrobiologicznych).

7. Kuchnia potaczona z jadalnia dla podopiecznych MOPS  pomieszczeniem rozdzielni potraw, ktdora
stuzy do wydawania potraw do jadalni oraz positki transportowane sg z rozdzielni wézkami -bemarami
przez korytarz do windy wydzielonej dla przedszkola na 1 pietro oraz dla senioréw do stoléwki na 2

pietro.

Zwrot brudnych naczyn odbywa si¢ oddzielna windg w zamykanych pojemnikach skad

transportowane sg do wydzielonej zmywali dla przedszkola oraz zmywalni dla podopiecznych MOPS

W' pomieszczeniu kuchni wyznaczono stanowiska robocze z wilasciwym wyposazeniem. Wyspa z
urzadzeniami do obrébki termicznej- kociol warzelny elektryczny, patelnia elektryczna, plyta gresowa,
kuchnia elektryczna gastronomiczna, frytkownica elektryczna 2 komorowa, piec konwekcyjno-
parowy- nad urzadzeniami zainstalowane sa okapy z wentylacja mechanicznag wyciggowa okresowego
dziatania. Stanowisko obrébki migsa- stoly robocze, pien do miesa, stét do pracy ze zlewem do
plukania miesa, chlodziarki podblatowe, szafki wiszace na przyprawy i dodatki, stanowisko obrébki
macznej oraz obrobki warzyw- stoly robocze stalowe z poétkami, stanowisko mycia sprzetu
produkcyjnego- basen dwukomorowy, powierzchnia odktadcza na brudny sprzet przeznaczony do

mycia, regal ociekowy azurowy do osuszania umytego sprzgtu, stanowisko mycia rgk- umywalka do
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mycia rak, dozownik z mydlem w plynie, podajnik z recznikami jednorazowego uzytku, zamykane

kubly na $mieci i odpady poprodukcyjne.

Kuchnia potaczona jest funkcjonalnie z przygotowalnia wstepng, ktora wyposazono w szafe
chtodnicza na warzywa przeznaczone do mycia i czyszczenia, chlodziarke na jajka, zlew
jednokomorowy z blatem roboczym, na ktorym ustawiono naswietlacz UV do mycia i dezynfekcji jaj,
basen jednokomorowy do obrobki warzyw, wozek jezdny z polka, obieraczka do ziemniakow, stot do

pracy ze zlewem, umywalka do mycia rak z wyposazeniem.

Jadalnia dla podopiecznych MOPS wydzielita 40 miejsc konsumpcyjnych- stoty z krzestami. Przy
jadalni zorganizowano wezly sanitarne damski i meski. Wezly sanitarne skladajg si¢ z kabin WC i
przedsionkow izolacyjnych, w ktorych zamontowano umywalki do mycia rgk wyposazone W
dozowniki z mydtem w plynie, podajniki z recznikami jednorazowego uzytku. Dodatkowo w wezle
sanitarnym wydzielono aneks z pisuarem. Dla 0s6b niepetnosprawnych zorganizowano osobng toalete
dostosowang do korzystania przez osoby na wézkach inwalidzkich. Przy muszli i umywalce do rak

zamontowano odpowiednie pochwyty.

Rozdzielnia potraw laczaca jadalni¢ z kuchnig- wyposazona W wozki jezdne bemarowe do wydawania
potraw i wozki do zbierania brudnych naczyn z jadalni i przekazywania do zmywalni. Wydzielono
osobne, odpowiednio oznakowane wozki na potrawy i na brudne naczynia. W rozdzielni ustawiono
szafke z blatem wydawczym. W szafce przechowywany jest zapas czystych naczyn stotowych. W celu
zapewnienia wiasciwych warunkow higienicznych przy wydawaniu potraw w rozdzielni zamontowano

umywalke do mycia rak z prawidtowym wyposazeniem.

Zmywalnia naczyn stotowych potaczona z jadalnig- zwrot brudnych naczyn stotowych do zmywalni
z uzyciem wozka gastronomicznego. Pomieszczenie zmywalni wyposazone w stot odkladezy, stot ze
zlewem do splukiwania resztek pokonsumpeyjnych z naczyn przed umieszczeniem naczyn
w zmywarce, pojemnik na odpady pokonsumpcyjne, zmywarka do szklta , zmywarka kapturowa
z funkcja wyparzania, , stét wyladowezy ze zmywarki, szafy przelotowe polaczone z kuchnig do
przechowywania czystych, umytych i zdezynfekowanych naczyn stotowych,, , stanowisko do mycia

wozkow transportowych.

Myjnia wozkow ekspedycyjnych- w pomieszczeniu zamontowano szafke wiszacg na zapas Srodkow

czystosci, punkt wodny czerpalny ze ztaczka do weza do mycia wozkow, kratka Sciekowa.

Zmywalnia naczyf stolowych z przedszkola- pomieszczenie z okienkiem podawczym z korytarza
komunikacyjnego, zlokalizowane przy windzie , przeznaczonej na zwrot brudnych naczy1. Zmywalni¢

wyposazono w zlew jednokomorowy z blatem roboczym i zmywarke kapturowa,. Czyste umyte
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naczynia wynoszone drzwiami do rozdzielni potraw, a nastepnie wraz z przygotowanymi dla

przedszkola positkami przekazywane sg winda na parter, gdzie mieszczg si¢ sale przedszkolne.

8.W zakladzie zapewniono prawidtowe warunki do mycia urzadzen, sprzetu kuchennego, naczyn
stolowych, mycia rgk . Przy punktach wodnych zapewniono staly doptyw biezacej cieplej i zimnej
wody. Woda do zakladu doprowadzona jest z wodociggu sieciowego w Olesnicy, odprowadzenie
zuzytej wody do kanalizacji miejskiej w Olesnicy zgodnie z zawart3 umowa z MGK

Sp. z .0. 0. w Olesnicy ul. 11 Listopada 17.

9.0dpady state, poprodukcyjne usuwane sa do zamykanych kubléw wylozonych workami na $mieci
z tworzywa sztucznego ustawionych w pomieszczeniach zaktadu. Worki na biezaco wynoszone sg do
kontenera na odpadki ustawionego na terenie posesji. Opréznianie kontenera odbywa sie zgodnie
z zawartg umowg z MGK Sp. z. 0. 0. w Olesnicy ul. 11 Listopada 17 — umowa nr P-2818/T0/2018
z dnia 03.09.2018 r . Zaklad posiada opracowane instrukcje w sprawie postepowania z odpadami tj.;
odpady pokonsumpcyjne ,ze wzgledu na ich malg ilo$¢ traktowane s3 jako odpad komunalny
1 usuwane sg do konteneréw na $mieci . Odpady z obrobki wstepnej warzyw oraz odpady z kuchni
umieszczane sg w koszu na odpady wylozonym workiem a nastepnie umieszczane sa w kontenerze, na

odpady ktory usytuowany jest na zewnatrz zaktadu .

10.Dostawa  $rodkéw spozywczych do zakladu odbywa si¢ transportem dostawcéw producentéw
1 hurtownikéw .

Na podstawie przediozonej dokumentacji — faktur dostaw ustalono nastepujacych dostawcow tj.
-Migso wolowe, wieprzowe, wedliny drobiowe oraz dréb §wiezy i jego elementy dostarczane sg
z Hurtowni ,, GAMA" Dubanowicz Czestaw i  Synowie S.J. 56-400  Olesnica ul.
Krzywoustego 18 ( przedtozono do wgladu decyzje PPIS w Olesnicy nr 371/14 z dnia 23 10.2014r
zezwalajgcg na transport miesa i wedlin samochodem dostawczym Marki Fiat Ducato chiodnia nr rej
DOL 55020 )

-Jajka dostarczane s3 Ferma Drobiu JAJOLUX Zyszkiewicz i Kozlowski Sokolowice 31, 56-400
Olesnica.

- Mleko i przetwory mleczarskie dostarczane jest z Magazyn Producenta 56-400 Olesnica ul.
Wroctawska 42 ( przedtozono do wgladu decyzje PPIS w Olesnicy nr 314/15 z dnia 16.09.2015r
zezwalajacg na transport mleka i przetworéw mleczarskich samochodem dostawczym Marki Renalt
Master chlodnia o numerze rej TKI 61440)

Przy dostawach $rodkéw spozywczych pochodzenia zwierzecego dostarczane sa Handlowe

Dokumenty Identyfikacyjne
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Mrozone warzywa , owoce oraz inne $rodki spozywcze w opakowaniach jednostkowych produceni()w
dostarczone sa z ,, ISKRA” Hurtownia art spozywczych mrozonek piwa napojow lodéw ul.
Krzywoustego 31 A, 56-400 Olesnica,

- Ziemniaki, $wieze warzywa i owoce dostarczane sa zZ , ART-MARK ¢’ Ustugi Marketingowe Artur
Kluziak ul. Rzemieslnicza 11 56-400 Olesnica

- Pieczywo dostarczane jest z Piekarni Zbigniew, Rafat , Aneta Powaska ul. Wroctawska 14,56-420
Bierutow ( producent dostarczyt na pieczywo nieopakowane wykaz sktadnikow wchodzacych w jego
sktad z wyszczegolnieniem sktadnikow alergennych )

W zakladzie sa do wgladu o$wiadczenia wszystkich dostawcow $rodkéw spozywcezych dotyczace
systemu zdrowej zywnosci .

Podczas dostawy $rodkow spozywezych do zaktadu prowadzone sg zapisy W opracowanych kartach
kontroli dostaw towaru zgodnie z opracowang instrukcjg przyjgcia towaru.

11.Magazyn wyposazony jest W dostateczng  ilo§¢  urzadzen chtodniczych, zamrazarek
do przechowywania srodkow spozywczych latwo psujacych sie z zachowaniem segregacji ZyWnosci.
Urzadzenia chlodnicze wyposazone sg W termometry , odczyty  temperatury zapisywane sg

w rejestrze pomiaru temperatur urzadzen chtodniczych.

12. W zakladzie sa opracowane procedury dotyczace dobrej praktyki higienicznej 1 produkcyjnej
obowigzujace w zakladzie (spis procedur stanowi zalacznik nr 2 do protokotu nr 481HZ/19 z dnia 10
lipca 2019)

W czasie kontroli dokonano czgéciowej oceny realizacji procedur dobrej praktyki higienicznej 1
produkcyjnej w zakresie dotyczacym :

- przedtozono do wgladu protokot odbioru separator ttuszczu z dnia 30 wrzeénia 2022 kod odpadu 19
08 09 przeprowadzony przez FEB-EKO Stanowice ul. Olchowa 1, 55-200 Otawa

- badania gotowego wyrobu . Zaklad posiada  opracowany  harmonogram dotyczgcy badania
potraw  nietrwatych mikrobiologicznie ( jeden raz w roku wyréb  gotowy  nietrwaly
mikrobiologicznie bedzie  przekazywany do akredytowanego laboratorium W celu
przeprowadzenia badan mikrobiologicznych ).

Przedlozono do wgladu sprawozdanie z badan gotowego wyrobu z ostatnich trzech lat:

- Sprawozdanie z badan nr 039/20/MZ/S/0051 z dnia 13.07.2020 r. w kierunku badan na obecnosci
Salmonella spp. i obecnosci L. monocylogenes W suréwee z kapusty kiszonej, marchewki i cebuli —
wyniki prawidtowe,

- Sprawozdanie z badan nr EL/ 136/08/S/2021 z dnia 14.06.2021r. w kierunku badan na obecnosci
Salmonella spp. 1 obecnosci L. monocylogenes, liczba B-glukuronidazo-dodatnich Escherichia coli

w mizeria — wyniki prawidtowe,
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Wojewodzkiej Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej we Wroctawiu dzial Laboratoryjny Pracownia
Mikrobiologiczna Zywnos$ci — sprawozdanie stanowi zalacznik nr 2 do protokotu oraz Ekolabos
ul. Dunska 9 Wroctaw.

- Sprawozdanie z badan nr 434/07/2022 z dnia 07.07.2022 r. w kierunku badadi na obecnosci
Salmonella spp. i obecno$ci L. monocytogenes, liczba B-glukuronidazo-dodatnich Escherichia coli
W surowce z selera, marchewki z majonezem — wyniki prawidiowe. Przeprowadzone w laboratorium

Ekolabos ul. Dunska 9 Wroclaw.

W czasie kontroli stwierdzono, ze wyrdb nietrwaty mikrobiologicznie jest badany zgodnie z ustalonym

harmonogramem na rok 2021 czerwiec na rok 2022 pazdziernik.

- zaopatrzenie w wode . Opracowana jest instrukcja zaopatrzenia zakladu w wode . W instrukcji
okreslony jest przedmiot i cel , dostawca wody, wymagania mikrobiologiczne i fizykochemiczne oraz
kontrola jakosci wody .Woda do zaktadu doprowadzona Jest z wodociagu sieciowego w Olesnicy,
odprowadzenie  zuzytej wody  do kanalizacji miejskiej w Olesnicy  zgodnie z zawartg
umowg z MGK  Sp.z.o0.0.w Olesnicy ul. 11 Listopada 17.

W czasie kontroli przedlozono do wgladu sprawozdanie z badania fizyko- chemicznego i
mikrobiologicznego wody pobranej do badania w dniu 30.03.2022 r. Badanie wykonata Eurofins
OBiKS Polska Sp. z o. o., sprawozdanie nr 17185/LB/2022 z dnia 06.04.2022r.- woda pod wzgledem

zbadanych parametréw odpowiada wymaganiom wody przeznaczonej do picia przez ludzi.

- szkolenia personelu . Opracowana jest .procedura szkolen okreslajgca cel oraz przedmiot procedury .
Pracownicy zakltadu beda szkoleni jeden raz w roku oraz czgsciej w zaleznosci od potrzeb. Nowi
pracownicy sg szkoleniu po przyjeciu do pracy. Szkolenia przeprowadzane s3 przez Gléwnego
specjaliste ds. zywienia Sylwie Kicula oraz w razie potrzeby przez firmy zewnetrzne .W czasie
kontroli przedtozono do wgladu harmonogram szkoleni za rok 2022 protokoél z przeprowadzonego
wewnetrznego szkolenia pracownikéw bloku zywienia, ostatnie szkolenie odbylo si¢ 21.06.2022 na
temat zasad przyjmowania dostaw. Zasady magazynowania réznych artkuléw spozywezych.
Specyfikacje artykulow spozywczych. Szkolenie przeprowadzono przez Gléwnego specjaliste ds.
zywienia Sylwia Kicula. Przedlozono do wgladu liste uczestnikow szkolenia, byli to WSZyscy
pracownicy kuchni. W trakcie szkolenia omawiano zagadnienie: specyfikacji artykutéw spozywezych
pochodzenia zwierzecego i rolinnego, parametry, ktére nalezy sprawdzi¢ przy przyjeciu dostaw,

zasady magazynowania roznych produktow spozywczych, monitoring parametrow magazynowych.

- zabezpieczenia zakladu przed szkodnikami .W zakladzie opracowana jest procedura zabezpieczenia
zaktadu przed szkodnikami. Wszyscy pracownicy zaktadu zobowigzani sg do codziennego zglaszania

osobie upowaznionej wszelkich uwag spostrzezen $ladow wystepowania szkodnikéw w zakladzie.
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Centrum Ustug Spotecznych w przypadkach koniecznych powiadamia Firme¢ DDD w celu podjecia

dziatan . Monitoring oraz wszystkie zabiegi wykonuje firma DDD P.U JESKE 91-615 Lédz
ul. Uzdrowiskowa 25 . Zgodnie z zawarta umowa oraz z opracowang instrukcja.

Przedlozono do wgladu ostatni protokét z przeprowadzonych zabiegéw dezynsekcji i deratyzacii
w  zakladzie (kuchnia, zaplecze ) przez firme¢ DDD, protokét z 11 lipca 2022r. ( w pomieszczeniach
zakladu rozlozone s3 stacje deratyzacyjne, w otoczeniu ustawiono putapki zywolowne na gryzonie
oraz przeprowadzono zabiegi dezynsekcyjne w obiekcie wykonano 1% roztworem preparatem
~BAYER SAS”).

W zakladzie prowadzony jest rejestr z monitoringu zabezpieczenia przed szkodnikami, raz w miesiacu
prowadzone sg wpisy z przeprowadzonej oceny pomieszczen z obecnosci szkodnikéw i ich §ladow.

W roku 2022 nie odnotowano obecno$ci oraz §ladow szkodnikéw w zakladzie.

W czasie kontroli zaktadzie nie stwierdzono obecnosci ani §ladéw szkodnikow.

Zaklad jest prawidtowo zabezpieczony przed szkodnikami.

10.W zakiadzie zespét ds. wdrazania Systemu HACCP opracowat ksiege HACCP w ktorej
opracowano plan HACCP na ktéry sklada si¢ opis produktu, analiza zagrozen, kodeks GHP/GMP
oraz arkusze kontroli .

W wyniku przeprowadzonej analizy zagrozen zespo6t ds. wdrazania Systemu HACCP nie wyznaczyt
Krytycznych Punktéw Kontroli .

Wyznaczono trzy punkty kontrolne tj. :

CP1- kontrola dostaw surowcéw i polproduktéw wymagajacych warunkéw chlodniczych
Opracowano procedure monitorowania CP1 oraz opracowano parametry przyjecia surowcow do
zakladu ( procedura stanowi zalgcznik nr 4 do protokotu nr 481HZ/19 z dnia 10 lipca 2019) —
przedtozono réwniez do wgladu zapisy dot. kontroli dostaw za miesigc wrzesieh nie stwierdzono
nieprawidlowos¢.

CP2 — kontrola magazynowania surowcow, polproduktéw i wyrobéw gotowych wymagajacych
warunkow chtodniczych Opracowano procedur¢ monitorowania CP2 oraz opracowano parametry
kontroli przechowywania $rodkéw spozywczych (procedura stanowi zalgcznik nr 5 do protokotu nr
481HZ/19 z dnia 10 lipca 2019 ) — przedtozono zapisy dot. magazynowania surowcow: temperatura w
magazynach i urzadzeniach chtodniczych przedtozono zapisy od 01.09.2022 do 17.10.2022 .
Przedtozono réwniez rejestr kontroli higieny pomieszczen (mycie i dezynfekcji), rejestr mycia i
dezynfekcji urzadzen chlodniczych.

CP3 — kontrola procesu mycia i dezynfekeji jaj kurzych . Opracowano procedure monitorowania

dezynfekeji jaj (procedura stanowi zatgcznik nr 6 do protokotu nr 481HZ/19 z dnia 10 lipca 2019) .

W czasie kontroli dokonano oceny z prowadzonych zapiséw w kartach kontroli CP w okresie od dnia

. 01 wrzesnia 2022 r do dnia 17 pazdziernika 2022r. Z ocenionych zapisdéw wynika, ze przyjecie
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surowcow i polproduktéw do zaktadu, przechowywanie w zaktadzie surowcow i potproduktow oraz

proces dezynfekcji jaj sa zgodne z ustalonymi parametrami i nie bylo potrzeby wdrazania dzialan

korygujacych .

Ponadto w czasie kontroli dokonano oceny realizacji Rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego
i Rady nr 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika 2011r w sprawie przekazania konsumentom informacji na
temat zywnosci, ktére naklada na przedsigbiorce udostepnienia konsumentom informacji w sprawie
sktadnikéw uzywanych do produkcji potraw oraz substancji alergennych.

Podczas kontroli stwierdzono, ze w zaktadzie zostaly opracowane karty z wykazem skladnikéw, ktore
wchodza w skiad surowcéw stosowanych do produkeji positkow (substancje alergenne lub produkty
powodujgce alergie sa zaznaczone wyttuszczonym drukiem).

Opracowane karty z wykazem sktadnikow danego produktu, wyprodukowanej sa dostepne do wgladu

dla rodzicéw zywionych dzieci oraz podopiecznych MOPS u Gléwnego specjalisty ds. zywienia.

Zaklad posiada rowniez $rodek transportu stuzacy do dostarczania positkéw podopiecznym MOPSU
ktérzy sg obloznie chorzy i maja trudnosci z przemieszczaniem sig. Srodek transportu to Opel
VIVARO o nr rejestracyjnych DOL 86269. Posiada on komorg zatadunkowa z powierzchnig tatwo
zmywalna. Positki przewozone sag w termo-boksach, kazdy z positkow jest osobno zapakowany w

opakowania przeznaczone do kontaktu z zywnosci zamykane za pomocg zgrzewarki.

Srodek transportu posiada ksigzeczke mycia i dezynfekcji komory zatadunkowej oraz harmonogram
mycia. Przedlozono ww. zapisy od 05.09.2022 do 17.10.2022r. W czasie kontroli kuchni

przeprowadzono kontrole $rodka transportu, nie wykazano zadnych nieprawidlowosci.

II. 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosci z podaniem przepisow prawnych, ktére naruszono — nie
stwierdzono nieprawidtowosci.

Nie dotyczy

Integralng czes$¢ protokotu stanowia nastepujace zataczniki:
1. Arkusz oceny zaktadu produkcji zywnosci.

2. Identyfikowalno$¢ — makaron z sosem szpinakowym

I11. Ustalenia pokontrolne

ukarano nie karano
(imie, nazwisko, stanowisko)

otzywihg w drodze mandatin KATNEEO .. ssmsssssssvminsrssesss W WYSOKOSC.c.veveveeiiniecieeieiens zk
(nr mandatu karnego)
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na podstawie nie dotyczy,
(podstawa prawna)
upowaznienie do naktadania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia..........cccecuveveereennennen. s
(po uprzednim wystuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajgc
informacje o sytuacji materialnej pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu
karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy)

2. Zgodnie z art. 10 Kodeksu postepowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono terminy
usuni¢cia nieprawidlowosci sanitarno-technicznych:

nie dotyczy

3. W ksigzce kontroli dokonano wpisu oraz nie wydano dorazne zalecenia dotyczace usunigcia
biezgcych uchybien wymienionych w pkt
nie dotyczy

o usunieciu stwierdzonych nieprawidtowosci kierownik zakladu jest obowigzany zawiadomié
wlasciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie p6zniej niz w ciagu 3 dni od daty wyznaczonego
terminu.

4. Uwagi i zastrzezenia kierownika/przedstawiciela zaktadu®.
Pan (i) wnosi /nie wnosi” uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego:

uwag nie wniesiono

5. Uwagi osoby kontrolujacej brak uwag

6. Czas trwania kontroli: od. 113° do 13 %

Protokét niniejszy wraz z zalgcznikami zostal sporzadzony w 2 jednobrzmiacych egzemplarzach dla
kazdej ze stron, a nastgpnie po odczytaniu i omowieniu zostal podpisany.

W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokona¢ odpowiedniej adnotacji.

Poprawki i uzupetnienia do protokotu: bez poprawek i uzupelnien.

(podaé: numer strony protokolu, zalgcznika, okreslenia lub wyrazy bledne i te, kidre je zastgpujq)
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Bez udziatu $wiatkow
( podpisy swiadkéw )

IV. Potwierdzenie odbioru protokolu

Protokét kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach) 17 pazdziernika 2022r.

otrzymatem (-am) w dniu 17 pazdziernika 2022 r.

Migcjskicga O

P Janitss Mavazalek

Wiasciciel/osoba upowaZnio/ w terminie 7 dni od daty dorg¢czenia niniejszego protokotu moze
zglosi¢ zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotyczg wylacznie skontrolowanego zakladu.
Niniejszy protoko6t nie moze by¢ bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego
w Olesnicy powielany inaczej jak tylko w catosci.

Protokét sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych i zatwierdzono/
nie zatwierdzono” wyniki kontroli na egzemplarzu protokotu wilasciwego panstwowego inspektora
sanitarnego:

(data, podpis kierownika komorki organizacyjnej/
kierownika technicznego/ zastgpcy)

") zaznaczy¢ wlasciwe
**) skresli¢ w przypadku podmiotéw, ktorych nie dotycza przepisy o swobodzie dziatalno$ci gospodarczej
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PANSTWOWY POWIAICW ¢
INSPEKTOR SANITARNY
w OLESNICY . L
ol BMaja20  fel. 71/314 20 34 Zatgcznik do protokotu kontroli sanitarnej

Nr 707/BZ/22 z dnia 17 pazdziernika 2022r.

Pieczeé pahstwowego inspektora sanitarnego

ARKUSZ OCENY ZAKEADU PRODUKCJI/OBROTU ZYWNOSCIA/ ZYWIENIA
ZBIOROWEGO/MATERIALOW I WYROBOW PRZEZNACZONYCH DO
KONTAKTU Z ZYWNOSCIAYD

Stotéwka Miejskiego Osrodka Opieki Spotecznej
ul. Armii Krajowej 2, 56-400 Olesnica

I INFORMACJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO ZAKEADU
NA PODSTAWIE ANALIZY RYZYKA:

Zaznaczy¢ w odpowiedniej kolumnie tabeli.

OCENA ZAGROZENIA | UWAGI

Zakres kontroli Niskie | Sredni | Wysokie | (wpisaé
€ ND
™) W) kiedy
® nie
dotyczy)
| Stan techniczno-sanitarny zakladu 0 11 22
1 Uktad i rozplanowanie pomieszczen zakladu — 0 2 4

funkcjonalnos¢, krzyzowanie si¢ drég, przestrzen robocza
zakladu, zaplecze sanitarne pracownikéw majacych kontakt
z zywnoscia.

2 Stan techniczny pomieszczen zaktadu: podtogi, $ciany, sufity
i zamocowane w gorze elementy, okna i inne otwory, drzwi,
o$wietlenie pomieszczen produkcyjnych, sprzedazowych

i magazynowych.

(=}
N
N

(=]
N
N

3 Powierzchnie stykajace si¢ z zywno$cia. Maszyny,
urzadzenia, sprzet wykorzystywane w procesie

) zaznaczyé wlasciwe
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produkcji/sprzedazy.
4 Instalacja wodna i kanalizacja zakladu. Systemy 0 2 4
wentylacyjne.
5 Zabezpieczenie zakladu przed szkodnikami i ich zwalczanie. 0 1 2
6 Gospodarka odpadami — przechowywanie i usuwanie 0 1 2
odpadow.
7 Zabezpieczenie przed dostgpem 0s6b postronnych. 0 1 2
II Higiena produkcji, dystrybucji i sprzedazy 0 16 42
1 Czysto$¢ pomieszczen zaktadu, w tym $rodkow transportu. 0 8 16
Procesy czyszczenia, mycia, dezynfekcji w calym procesie
technologicznym (w tym urzadzen, sprzetu, naczyn). Jako$é
wody wykorzystywanej w zakladzie.
2 Warunki magazynowania, pakowania, transportu i 0 5 11
sprzedazy, w tym zachowanie laficucha chtodniczego.
3 Higiena osobista pracownikow, stan zdrowia 0sob majacych 0 3 15
kontakt z zywnoscia.
IIl | Zarzadzanie zakladem, kontrola wewnetrzna i systemy 0 28 56
zarzadzania bezpieczenstwem zywnoSci
1 Zaangazowanie kierownictwa i przygotowanie merytoryczne | 0 2 4
pracownikow (kwalifikacje zatrudnionych pracownikow).
2 Wiarygodno$¢ przedsigbiorcy, w tym prawidtowos¢ 0 1 2
i terminowos¢ realizacji nakazoéw ujetych w decyzjach
wilasciwych organéw PIS i gotowos¢ do wspdtpracy.
3 Prawidtowo$¢ procedur i ich realizacji (GHP, GMP, HACCP). | 0 9 17
4 Dziatania korygujace przy stwierdzonych niezgodnosciach. 0 3 7
5 Sledzenie produktu (Traceability). 0 5 10
6 Kontrola surowcow, pélproduktow i wyrobéw gotowych 0 4 8 ND
przez producenta, w tym badania wilascicielskie.
7 Znakowanie. 0 4 8
IV | Profil dzialalno$ci — producenci- zgodnie z kategoryzacja 0 25 50
1 zakladow
IV | Profil dzialalno$ci — pozostala dzialalnos$¢- zgodnie z 0 8 16 ND
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2 kategoryzacja zakladow
v Powiadomienie RASFF/AAC 0 25 50
Suma punktéw 25
Suma punktéw ogélem 25
Kategoria ryzyka Niskie | Srednie Wysoki
e
™) ©))
Wv)
Ryzyko dla ocenianego zakladu S

KRYTERIA OCENY:

Ryzyko wysokie powyzej 49 pkt
Ryzyko $rednie powyzej 15 do 49 pkt
Ryzyko niskie nie wigcej niz 15 pkt

I1. STWIERDZONE NIEPRAWIDLOWOSCI ZOSTALY UJETE W PROTOKOLE KONTROLI
SANITARNEINR - ZDNIA -

1. UWAGI I ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJSZEJ OCENY:

Uwaga nie wniesiona

ASYSTENT

/@/Q/[/}' Higieny Sekcji Begpieczenstwa ;y\:vnoéci Zywienia
/ \‘ e mgﬁgm%mka
Hiowut Mjém o

/]

(podpis kontrolowanego) (podpis osoby kontrolujacej)






