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Pieczgé paristwowego inspektora sanitarnego

PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ
(tematycznej, interwencyjnej)”

Nr 853/HZ/19 Oles$nica ,dnia 25 listopada 2019r

(Miejscowos¢ i data)

Kontrole tematyczng przeprowadzono w zakresie treceability —na przyktadzie wyprodukowanego
positku  obiadowego ( drugie danie ) w dniu 25 listopada 2019t pn,, Jajko w sosie
musztardowym ” , dokonano oceny sposobu zywienia pod katem zasad racjonalnego zywienia
oraz czesciowej realizacji systemu HACCP.

(rodzaj kontroli, zakres itp.)

Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-i) Panstwowego Powiatowego
Inspektora Sanitarnego w Olesnicy

Krystyna Blach — starszy instruktor higieny z upowaznienia nr 18 , nr rej 1094/2019

( imig i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowaznien do czynnosci kontrolnych)

Kontrole przeprowadzono na podstawie art. 27 ustawy z dnia 14 marca 1985 r

o Pafistwowej Inspekcji Sanitarnej (Dz. U. Z 2019 r., poz. 59), w zwiazku z art. 67 § 1, art. 68 § 112
ustawy z dnia 14 czerwca 1960 r. Kodeks postgpowania administracyjnego (Dz. U. z 2018 r. poz.
2096).

Sposob przeprowadzania kontroli okresla Procedura urzedowej kontroli zywnosci oraz materialow i
wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig PK/BZ/01 okre$lona w zarzadzeniu nr 153/2014
Gtéwnego Inspektora Sanitarnego z dnia 08 maja 2017 r. w sprawie procedury przeprowadzania
urzedowej kontroli Zywnosci oraz materiatow i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z Zywnoscia.

Na podstawie art. 48 ustawy z dnia 06 marca 2008 r. Prawo Przedsiebiorcow (Dz. U. z 2019 r. poz.
1292.) oraz na podstawie art. 3 ust. 2 rozporzadzenia (WE) nr 882/2004 Parlamentu Europejskiego i
Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie kontroli urzedowych przeprowadzanych w celu
sprawdzenia zgodno$ci z prawem paszowym 1 zywno$ciowym oraz regutami dotyczacymi zdrowia
zwierzat i dobrostanu zwierzat (Dz. Urz. UE L 191 z 30.04.2004, str. 1, z pozn. zm.; Dz. Urz. UE
Polskie wydanie specjalne, rozdz. 3, t. 45, str. 200, z pdzn. zm.) — nie dokonano zawiadomienia o
zamiarze wszczecia kontroli.

1. Zaklad

Kuchnia Miejskiego Osrodka Opieki Spolecznej
ul. Armii Krajowej 2 56-400 Olesnica

(petna nazwa, adres)

Miejski Osrodek Pomocy Spotecznej w Olesnicy ul. Wojska Polskiego 13

(kierujgcy zaktadem — imig i nazwisko, stanowisko)
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(informacje dodatkowe o zaktadzie)

Pani Sylwia Kicuta — inspektor ds zywienia
(przedstawiciel zakladu uczestniczqcy podczas kontroli — imig i nazwisko, stanowisko)

Bez udziatu $wiadka
(osoby przywolane przez strony na $wiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)

IL. Przeprowadzenie kontroli

1. Opis stanu faktycznego oraz uchybien / nieprawidlowosci”.

1. W zakladzie prowadzona jest dzialalno$é¢ w zakresie produkcji i konsumpcji positkéw dla
podopiecznych MOPS korzystajacych z potaczonej z blokiem zywienia stoléwki w ilogci 130 obiadéw
stolowki wydzielonej dla senioréw na drugim pietrze w ilosci 60 obiadéw oraz (tj. $niadanie, obijad ,
podwieczorek ) dla dzieci uczgszezajagcych  do Publicznego Przedszkola » Zielone Ogrody

zlokalizowanego na pierwszym pietrze budynku w ilosci 3 positki dziennie .

Od dnia 04 listopada w kuchni przygotowywane sg tylko trzy positki w tym jeden posilek bez laktozy
dla dzieci uczgszezajgcych do przedszkola ,, Zielone Ogrody *’ zlokalizowanego na pierwszym pietrze
budynku

2.W stotowce zatrudnionych jest o$miu pracownikéw (tj. szes¢ wkuchni, jeden magazynier oraz
pracownik ds. zywienia ) plus pigciu uczni - przedtozono do wgladu aktualne orzeczenia lekarskie

wydane do celéw sanitarno - epidemiologicznych.

3.W dniu kontroli w stoléwce przygotowywane sg positki ( w tym jeden bez laktozy ) dla 3 dzieci
przebywajacych w przedszkolu oraz 120 obiadéw dla podopiecznych MOPS w tym 56 obiadéw dla
seniorow .

Dzienna stawka zywieniowa dla przedszkola wynosi okoto 5 zlotych dla podopiecznych MOPS i

dla senioréw okoto 5 zlotych .

4.W zaktadzie przechowywane sg prébki pokarmowe przez okres 72 godzin w ilodciach 150 g w
wydzielonym urzadzeniu w kuchnj .

Do  przedszkola positki wydawane sa W godzinach :  $niadanie 0 godz 8 '* , obiad o godz 11%
podwieczorek o godz. 13 ® natomiast obiady dla podopiecznych MOPS oraz senior6w wydawane sa
od godz 11 *do godz 13
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5.W czasie kontroli na podstawie produktu wyprodukowanego w dniu 25 listopada 2019 r drugie
danie wilosci 180 porcji jedna porcja o masie netto 200g pn : ,, jajko w sosie musztardowym "
przeprowadzono proces $ledzenia produktéw od surowca do wyrobu gotowego.

W  zakladzie istnieje mozliwos¢ identyfikowalnosci zywnosci w ramach funkcjonowania
trecability, co poparto przykladem na podstawie gotowego wyrobu pn: ,, Jajko w sosie

musztardowym ", jak opisano w zatgczniku nr 1 do protokotu.

6.W czasie kontroli dokonano oceny sposobu zywienia podopiecznych MOPS i senioréw w na
podstawie przedlozonego jadtospisu sporzadzonego od dnia 18.11.2019r do 29.11.2019r

Jadtospis przygotowywany jest przez kierownika zaktadu na okres 10 dni .

Ukladanie jadtospisow w zaktadzie oparte jest na opracowaniach tj :

- Zywienie zbiorowe — jadlospisy, diety i receptury dla Doméw Pomocy Spotecznej — Slaskie
Centrum Wydawniczo Handlowe LEXDRUK ul. Chrobrego 66 44-200 Rybnik

- ©*Zywienie w wieku starszym ,,- Slaskie Centrum Wydawniczo Handlowe LEXDRUK

ul. Chrobrego 66 44-200 Rybnik

- Dieta senior6w — Wydawnictwo Lekarskie 02-460 Warszawa ul. Gottlieba Daimiera

Pracownik nie oblicza kalorycznosci positkow , korzysta z obliczen zawartych w opracowaniach .
Jadlospis jest wywieszony w stotéwce .Na kazdy dzien sporzadzona jest tabela z wyszczegdlnieniem
ilosci positku na jedng osobg oraz z zaznaczeniem alergenéw zawartych w potrawach ( alergeny
wypisane s3 w opracowanej tabeli zatgczonej do jadtospisu ) |

W ocenionym jadltospisie w poszczegdlnych positkach obiadowych znajdujg si¢ produkty z réznych
grup zywieniowych.

Do positkéw obiadowych podawane sg surowe i gotowane warzywa , kiszonki oraz owoce tj.
( suréwka z ogoérka kiszonego,marchewki,jabtka,szczypiorek , jabltko, suréwka z kapusty pekinskiej
,marchewka, jabtko,rzodkiewka, kukurydza, pestki dyni, ,suréwka z kiszonej kapusty marchew,jabtko,
szczypior, warzywa na parze — fasolka, kalafior,brokut,brukselka marchewka z groszkiem , kiszona
kapusta z marchewka,jabtkiem cebulg szczypiorek ,suréwka z kiszonego ogdrka,marchew,
szczypior ) ) .

W positkach obiadowych uwzgledniono potrawy, ktore zawieraja petnowartosciowe biatko ( migso,
jaja, ryby) , produkty skrobiowe ( ziemniaki ,kasze , makarony ), roSliny straczkowe ( groszek
zielony,ciecierzyca , fasolka szparagowa, fasola jas, ).

Positki zawieraja réznorodno$¢ produktow pod wzgledem , asortymentu, barwy, smaku i zapachu.

Do kazdego posilku obiadowego podawane sg kompoty , herbata z melisa , imbirem i gozdzikami.
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W ocenionym jadlospisie raz byta podana porcja ryby ( morszczuk w ziotach ) .

Jadlospisy w zakladzie uktadane sg zgodnie z zasadami racjonalnego Zzywienia .
Nie stwierdzono nieprawidtowosci w przeprowadzonej ocenie na podstawie przedtozonego jadtospisu.

( jadtospis stanowi zatgcznik nr 2 do protokotu )

7. W czasie kontroli dokonano oceny realizacji procedur dobrej praktyki higienicznej w zakresie
dotyczacym :

- zabezpieczenia zakladu przed szkodnikami.W zakladzie opracowana jest procedura zabezpieczenia
zaktadu przed szkodnikami . Wszyscy pracownicy zaktadu zobowigzani sa do codziennego zglaszania
osobie upowaznionej wszelkich uwag spostrzezen $ladéw wystegpowania szkodnikéow w zakladzie .
Centrum Ustug Spotecznych w przypadkach koniecznych powiadamia Firme¢ DDD w celu podjecia
dziatan . Monitoring oraz wszystkie zabiegi wykonuje firma DDD P.U JESKE 91-615 +L£6dz ul.
Uzdrowiskowa 25 . zgodnie z zawartg umowa oraz z opracowang instrukcja

Przedlozono do wgladu ostatni protoko6t z przeprowadzonych zabiegéw — dezynsekeji i1 deratyzacji w
zaktadzie ( kuchnia,jadalnia ,zaplecze ) przez firm¢ DDD P.U JESKE 91-615 L6dz ul.
Uzdrowiskowa 25 , protokét z dnia 18 lipca 2019r ( w pomieszczeniach zaktadu roztozone sg
stacje deratyzacyjne , w otoczeniu ustawiono putapki zywotowne na gryzonie ) .

W zaktadzie prowadzony jest rejestr z monitoringu zabezpieczenia przed szkodnikami , raz w miesigcu
prowadzone sg wpisy z przeprowadzonej oceny pomieszczen z obecnosci szkodnikow i ich sladow .
Od dnia 02 wrzes$nia 2019r do dnia 26 listopada 2019r nie odnotowano obecnosci oraz sladéw
szkodnikow w zaktadzie .

W czasie kontroli zaktadzie nie stwierdzono obecnosci ani sladow szkodnikow.

Zaklad jest prawidlowo zabezpieczony przed szkodnikami .

- szkolenia personelu . Opracowana jest procedura szkolen okreslajaca cel oraz przedmiot procedury .
Pracownicy zakladu beda szkoleni jeden raz w roku oraz czgsciej w zaleznosci od potrzeb .Nowi
pracownicy sg szkoleniu po przyjeciu do pracy . Szkolenia przeprowadzane sg przez Gldwnego
specjaliste ds. zywienia Sylwie Kicula oraz w razie potrzeby przez firmy zewngtrzne .

W czasie kontroli przedtozono do wgladu protokot z przeprowadzonego wewngtrznego szkolenia
pracownikéw bloku zywienia ktére odbylo si¢ w dniu 20 maja 2019r .

Szkolenie przeprowadzone zostato przez Gtownego specjaliste ds. zywienia Sylwig Kicula .

Temat szkolenia :

1 Prawidlowe przeprowadzenie procesdéw technologicznych tj :

-zapoznanie si¢ z wszystkimi procesami technologicznym oraz ich analiza

-zachowanie wiasciwych metod obrébki termicznej podczas przygotowania diet
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Uczestnicy szkolenia potwierdzili swoja obecnos¢ podpisami na liscie szkolen

W dniu 01 czerwca 2019r zostato przeprowadzone szkolenie dla wszystkich pracownikéw bloku
zywienia z zakresu uzytkowania srodko6w chemicznych oraz przestrzegania zasad pracy z
odpowiednimi $rodkami . Uczestnicy szkolenia potwierdzili swoja obecnos¢ podpisami na liscie
szkolen

8.W czasie kontroli dokonano sprawdzenia dokumentacji realizacji systemu HACCP .

W zakladzie zespo6t ds wdrazania Systemu HACCP opracowat ksigge HACCP w ktorej opracowano
plan HACCP na ktéry sktada si¢ opis produktu, analiza zagrozen ,kodeks GHP/GMP oraz arkusze
kontroli .

W wyniku przeprowadzonej analizy zagrozen zespét ds wdrazania Systemu HACCP nie wyznaczyl
Krytycznych Punktéw Kontroli .

Wyznaczono trzy punkty kontrolne tj :

CP1- kontrola dostaw surowcéw i potproduktow wymagajacych warunkéw chtodniczych
Opracowano procedure monitorowania CP1 oraz opracowano parametry przyjecia surowcow do
zaktadu. Zapisy prowadzone sg w karcie kontroli dostaw

CP2 - kontrola magazynowania surowcow ,pétproduktéw i wyrobow gotowych wymagajacych
warunkow chtodniczych Opracowano procedur¢ monitorowania CP2 oraz opracowano parametry
kontroli przechowywania $rodkéw spozywczych ( temperatura wymagana w urzadzeniach
chtodniczych od 1 °C do 4 ° C, zamrazalki ponizej - 18 °C)

CP3 — kontrola procesu mycia i dezynfekcji jaj kurzych . Opracowano procedur¢ monitorowania

dezynfekcji jaj.

W czasie kontroli dokonano oceny z prowadzonych zapiséw w kartach kontroli CP w okresie od dnia
02 wrzesnia 2019 r do dnia 26 listopada 2019r . Z ocenionych zapisow wynika , ze przyjecie
surowcOw i potproduktow do zaktadu , przechowywanie w zaktadzie surowcéw i pétproduktéw oraz
proces dezynfekcji jaj sa zgodne z ustalonymi parametrami i nie bylo potrzeby wdrazania dziatan

korygujacych .

2. Nieprawidtowosci stwierdzone podczas kontroli stanowig naruszenie nastepujacych przepisow

prawa:

nie dotyczy
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3. Wyposazenie uzyte podczas kontroli: nie uzyto
III. Informacje dodatkowe
1. Za stwierdzone nieprawidtowosci ukarano:
Nie karano
(imig, nazwisko, stanowisko)
grzywng w drodze mandatu Karnego ........c..cecceeveeveeneeneneeniennnnns W WY SOKOSE e isonressssamminraniss iseseres zt

(nr mandatu karnego)

P ODATCIR T 5etbiioss st i b S R B ok N el e o ore o s s AN e e e Kb R A AR 3
( podstawa prawna)
upowaznienie do naktadania grzywien w drodze mandatu karnego

(po uprzednim wystuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajgc
informacje o sytuacji materialnej pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu
karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy)

2. Zalaczone dokumenty:

Zatacznik :
1.Tabela z identyfikacja gotowego wyrobu
2.Jadtospis dekadowy

* Inne informacje dotyczace ustalen / uzgodnien”

Nie dotyczy
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4. W ksigzce kontroli_dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace usunigcia uchybien,
okreslonych w pkt:

O usunieciu stwierdzonych nieprawidtowosci kierownik zakladu jest obowigzany zawiadomi¢
wlasciwego panistwowego inspektora sanitarnego nie p6zniej niz w ciagu 3 dni od daty wyznaczonego
terminu.

5. Uwagi i zastrzezenia kierownika / przedstawiciela zaktadu ".
Pan (i) wnosi / nie wnosi” uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego:

6. Czas trwania kontroli: od 11 do 14
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Protokol niniejszy wraz z zatgcznikami zostat sporzadzony w 2 jednobrzmigcych egzemplarzach dla

kazdej ze stron, a nastepnie po odczytaniu i oméwieniu go zostal podpisany.
W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokona¢ odpowiedniej adnotacji.

.....................................................................................................................................................................

7. Poprawki i uzupetnienia do protokotu:

nie dotyczy
( podaé numer strony protokotu, zalgcznika, okreslenia lub wyrazy blgdne i te, ktore je zastgpujq)

....................................................................................................................................................................

....................................................................................................................................................................

( podpis i piecze¢ kontrolowanego)

SPOLECINEJ

1Q dS. ZYW

B P R P PR PP P PP R PP PP P P

Nnicy
Sylwia Kicuta 4/} &

( podpisy swiadkow)

( podpisy o0séb kontrolujgcych)

POTWIERDZENIE ODBIORU PROTOKOLU
Protokdt kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach) 25 listopada 2019r :
otrzymatem (-am) w dniu 25 listopada 2019r ds. Zywieniq

.....................................................................................

( podpis i piecze¢ odbierajgcego protokot)

Wtasciciel / osoba upowazniona w terminie 14 dni od daty dorgczenia niniejszego protokotu moze
zglosi¢ zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotyczg wytacznie skontrolowanego zaktadu .
Niniejszy protokot nie moze byé bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w
Olesnicy powielany inaczej jak tylko w catosci.

Protokét sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych i zatwierdzono /
nie zatwierdzono” wyniki kontroli na egzemplarzu protokotu wiasciwego panstwowego inspektora
sanitarnego:

(data, podpis kierownika komorki organizacyjnej /
kierownika technicznego/ zastepcy)

) zaznaczyé wlasciwe



